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Adipesls s g

Antipasti Romanos (5009) "5 89,% Casquinha de Siri (1809) R5 43
(variados) (na cesta de parmesé&o)

Arancini (8 de 50g cada) "5 43" Presunto Serrano (10og) 8 99,%
Bruschetta alla Siciliana (6 de 70 cada) *° 55,” Bolinho de Bacalhau (s de 50g cada) = 55,”
Bruschetta alla Giannella ( de 85¢ cada) ~° 68,” Isca de Peixe (4009) K 79,%
Burrata (170g) Rs 75,% Polenta Frita (250 R$ 33 %

(acompanha torradas) Batata Frita (2509) R$ 33’00
Carpaccio (100g) " 63" _ .
(acompanha torradas) Couvert Vlagem (4009) 49,

Steak Tartare (180g mignon) ks 97 % Couvert A la carte (00g) RS 49,

(para 2 pessoas)

Alla Romanos (s00g)
(folhas verdes, radicchio, uvas passas, nozes
tomate cereja, mozarela de bufala e molho a base de mel)

Mediterraneo (s00g)
(folhas verdes, alface roxa, acelga, cenoura, tomates sem pele, salséo
lascas de parmeséo e abacaxi, acompanha molho a base de mel)

Tarantella oog)
(alface americana, tomate, radicchio, mozarela de bufala
garganelli verde, shitake, manjericao, alho crocante e batata palha)

Tutti Quanti (5509)

(folhas verdes, tomate , palmito e cebola)

“tr*

Canja (11
Capelletti al Brodo I (11
(com legumes)

Capelletti al Brodo Il (11

(com legumes e frango desfiado)
Creme di Asparagi (11)
(com aspargo)

Creme di Palmito (1 1)

Risotto alla Marinara (450g)
(camar6es, polvo, lula, marisco, flambados com vinho
chardonnay e azeite, tomate casse e molho napolitano)

Risotto al Gamberi 4509)

(camarées flambados e aboébora cabotia)

Risotto alla Romanos s50g)

(tomate seco, aspargo, palmito, manjericdo e pamesao)
Risotto de Cordeiro (450q)

(ragu de cordeiro, molho roti, tomate casse e horteld)

Risotto Tre Funghi (4509)

(champignon, funghi secchi e shitake)




Fettuccine, Garganelli, Linguine Verde
Pappardelle, Rigatoni e Spaguetti

(escolha o tipo de massa e o molho de sua preferéncia)
(180g de massa em cada prato)

Al Sugo
Al Bolognese
Al Quattro Formaggi

Al Funghi

(creme de leite e funghi secchi flambado no cognac)

Al Pesto Genovese

(azeite,manjericdo, alho, cebola, nozes e parmeséo)

Alla Carbonara

(creme de leite, panceta e gema)

All’'ltaliana

(cubos de mignon, molho ao sugo e napolitano)

Alla Siciliana
(molho ao sugo e napolitano, mozarela de
bufala, manjericéo, azeite e alho)

Alla Calabrese

(calabresa caseira fresca levemente apimentada
azeite, molho ao sugo e napolitano)

Alla Marinara
(lula, marisco, tomate casse, polvo
ervas finas, azeite, manjericdo e camardes)

Bl Spreal

. R$ 00 fR$ 00
Agnolottl (para 1 pessoa 210g ou 2 pessoas 350g) 93, 141,
(recheio de ricota, espinafre e nozes, molho branco,

passas e gratinado com parmesao)

Manicaretti (para 1 pessoa 300g ou 2 pessoas 500g) RS 1 15,00 RS 145, »
(recheio de queijo prato, presunto, champignon,

funghi secchi, shitake e p6 de funghi, molho branco

e bolognese gratinado com pames&o)

Ravioloni della Mama (para 1 pessoa 160g ou 2 pessoas 320g) RS 108, ofrs 149, ®
(recheio de mozarela de bufala e tomates secos

ao molho napolitano, manjericao e gratinado

com mozarela de bufala e parmeséo)

Imperador (240g de massa)
(linguine ao molho alfredo e finalizado
no queijo grana padano)

IMPERADOR

Imperador con Filet (2309 de mingno)

Imperador Al Gamberi (150g de camar&o)




Guescch

Al Sugo (200g) * 68,”

Alla Bolognese (200g) ® 75

Gnocchi alla Carolina (para 1 pessoa 200g ou 2 pessoas 400g) RS 99,00 Re 139,00
(molho napolitano, branco e ao sugo, manjericdo, calabresa, catupiry
mozarela e gratinado com parmeséao)

Gnocchi alla Romanos (para 1 pessoa 200g ou 2 pessoas 400g) RS 127,00/ RS 199,00

(molho ao sugo e branco, champignon, cubos de mignon flambados
ao cognac, bacon, catupiry, mozarela e gratinado com parmeséo)

. pyE R 00 R 00
Gnocchi Rlplene (para 1 pessoa 210g ou 2 pessoas 420g) s 105, s 749,
(gnocchi recheado de catupiry, molho rose, frango desfiado e gratinado

com parmes&o)

Lasagne al Sugo (400g)

(branca/verde, molho ao sugo, queijo prato e presunto)

Lasagne alla Romanesca (4009)
(molho branco, ervilhas, champignon, presunto e gratinado
com parmeséao)

Lasagne di Verdure (350g)
(molho ao sugo e branco, abobrinha, berinjela, brécolis grelhados,
espinafre refogado, queijo prato e gratinado com parmeséo)

Lasagne Verde alla Bolognese (400g)

(massa verde ao molho bolonhesa, queijo prato e presunto)

Lasagne ai Quatro Formaggi (4o0g)

(com molho quatro queijos)

Bavilt | Cppel

Al Sugo (200g)

Alla Bolognese (200g)

Alla Siciliana (200g)
(molho ao sugo e napolitano, mozarela de bufala, manjericao
azeite e alho)

Alla Romanesca (200g)
(molho branco, ervilhas, champignon, presunto e gratinado
com parmesé&o)




Pescada al Cabotia (200q)

(pescada grelhada, molho de limao siciliano, acompanhado
de risotto de abébora cabotia)

Pescada alla Zucchine (200g)

(pescada grelhada, creme de abobrinha, acompanhados de
risotto de abobrinha)

Moqueca Romanos (330g)
(postas de badejo, camardes framblados, molho ao sugo, leite de coco,
azeite de dendé, pimetdes vermelhos, cebola e tomates, acompanha arroz)

Pescada al Spaghetti di Legumi (200g)
(pescada grelhada, spaghetti de legumes, alho por6, cenoura e
abobrinha italiana salteados no azeite extra virgem)

Pescada alla Fiorentina (para 1 pessoa 200g ou 2 pessoas 400g)
(filé de pescada grelhada ao creme de espinafre e gratinados com

parmes&o, alcaparras e cenoura puxados na manteiga e acompanhados

de arroz branco)

Salmone ai Erbe i Legumi (200g)
(salméo grelhado, Spaghetti com ervas e laminas de legumes no azeite
extra virgem)

Salmone Spettacolare (200g)
(salm&o grelhado com molho maracuja acompanhados com risotto
de alho pord)

Truta alla Siciliana (200g)
(truta grelhada a base de molho de lim&o siciliano, Iaminas de améndoas
torradas, risotto de limé&o siciliano e uvas frescas)

Truta com Risotto al Mango (200g)
(truta grelhada ao pesto de manjericdo e améndoas torradas acompanhados
com risotto de manga)

Bacalhau del Cheff (300g)

(posta de bacalhau com 300gr, batatas ao murro, cebola e alho confitados
no azeite extra virgem. azeitona azapa, tomates sem pele e brécolis)

R$ 103 00

R$ 103 00

R$ 163 00

R$ 98 00

R$ 119 00/R$ 205 00

R$ 105 00

125,

R$ 105 00

" 129,%

R$ 209 00

(ralle di Hare

Gamberi alla Venezia (130g)
(garganelli com camardes rosa flambados ao vinho Chardonnay, Iaminas de
abobrinha, tomates sem pele, creme de leite e mascapone)

Garganelli del Cheff (para 1 pessoa 130g ou 2 pessoas 260g)

(garganelli com camardes rosa flambados ao cognac, creme de funghi secchi
gratinados com parmeséo)

Garganelli alla George (para 1 pessoa 130g ou 2 pessoas 260g)
(garganelli com camardes rosa flambados ao cognac, molho branco, catupiry
e gratinado com pamesé&o)

Spaghetti alla Marinara (290g)
(Spaghetti salteado com anéis de lula, mariscos, polvo,

tomate casse, ervas finas, manjericao, azeite extra virgem e
camardes rosa flambados ao vinho Chardonnay)

R$ 155 00

R$ 179,00 R$ 289,00

R$ 168,00 R$ 279’00

R$ 185 00




(4

arve

. . R$ 00
Chorizo Dijon (300g) 119,
(bife de chorizo grelhado ao molho de mostarda Dijon, linguine

verde e branco puxados com ervas frescas)

Chorizo Fiorentino (300g) " 119,
(bife de chorizo grelhado, gnocchi de mandioquinha ao molho
de gorgonzola)

A R 00
Filet del Capo (para 2 pessoas 260g) s 221,
(filet grelhado, creme de espinafre, aspargo, palmito, catupiry e

gratinado com parmes&o, acompanha arroz)

Filet Spettacolare (130g) R 119,”

(filet @ milanesa recheado com presunto e mozarela, molho catupiry,
acompanha risotto de brécolis)

Filet Parmegiana con Fettuccine ?119,°1 * 209,”
(para 1 pessoa 130g ou 2 pessoas 260g)
(ou arroz ou fritas)

Filet Marsalla (260q) " 195,%

(medalhdes flambados ao vinho Marsella, molho branco, shitake, bacon
crocante, acompanha fettuccine com ervas)

. . R$ 00
Medaglione Coliseu (2609) 189,
(medalhdes grelhados ao molho de vinho tinto, fetuuccine ao molho

alfredo e queijo camerbert)

. R$ 00
Medaglione della Casa (260g) 148,
(dois medalhdes flambados ao cognac, molho roti, mostarda, creme

de leite, acompanha fettuccine na manteiga)

A R
Polpettone con Garganelli (180g) *99,%”
(carne bovina com recheio de mozarela de bufula, molho ao sugo e

gratinado com mozarela e pamesao, acompanha garganelli puxados

na manteiga)

Bambino (1309) * 69,”

(filezinho grelhado com arroz e fritas ou gnocchi ao sugo)

Carns &

Ossobuco Romanos (350g) R 139"

(ossobuco de vitela ao ragu, acompanhado de risotto milanese)

Ossobuco con Polenta Cremosa al Funghi (3509 8 129,%

(ossobuco de vitelo, temperado com ervas finas ao molho roti, polenta)

. . . R$ 00
Perna de Cordelro(lntelra) (serve 3 pessoas - 1,400kg 355,
(molho roti, alecrim, batatas coradas, brécolis ao molho alho e

arroz branco)

Perna de Cordeiro(fatiada) (para1 pessoa 550g ou 2 pessoas 780g) Re 164,00 ke 259,00

(molho roti, alecrim, batatas coradas, brocolis ao molho alho e
arroz branco)

Ragu di Rabada con Polenta (350q) ks 85 %

(polenta cremosa, rabada desfiada ao préprio molho)

Pollo alla Brocolis (200g)

(frango grelhado, fettuccine na manteiga e brocélis alho e 6leo)

Pollo alla Creme (200g)
(frango grelhado, creme de espinafre, catupiry e
gratinado com parmeséo e arroz)




Banana Romanos (3oog)

(banana flambada, calda a base de laranja e sorvete vanilla)

Cannoli (110g)
(massa crocante com recheio de ricota, frutas cristalizadas e finalizado
com pistache)

Creme di Papaya (5009

(maméo papaya, sorvete vanilla e licor de cassis)

Goiabada Romanos (250g)

(goiabada cremosa quente, sorvete mascarpone, chantily e améndoas)

Mini Churros (250g)

(churros, sorvete vanilla doce de leite argentino)

Mousse al Cioccolato (150q)

(chocolate meio amargo, calda de especiarias e cobertura de améndoas)

Panna Cotta (250q)

(creme de baunilha e limoncelo com calda citrica e frutas vermelhas)

Petit Gateau (300g)

(bolinho de chocolate, calda quente, chantily e sorvete de vanilla)

Pudim (50q)

(pudim de leite condensado com caldas de especiarias)

Tiramissu (200g)
(creme a base de queijo mascarpone, bolacha champagne, café e vinho
marsalla e cacau)

Torta al Limone (240q)

(com merengue caramelizado)

Trio de Brigadeiros (140g)

(chocolate belga em trés sabores, physalis, aveld e framboesa)

Sagu (200g)

(com creme inglés)

Lt'cguaﬂ&

Licor 43 (somi)

Limoncello 5omi)

Cointreau (somi)




e alcoslicos

Agua de coco (330m)

Ag ua (300mi)

Agua San Pellegrino (sosmi)

(italiana com gas)

Café (som
H20OH / Schweppes (500mi/ 350ml)
Refrigerantes (290mi/ 350mi lata)

Suco de Frutas (3ooml) (1 fruta)
(laranja, limao, maracuja, caju,
morango, acerolas e abacaxi) (2 frutas)

Suco de Tomate oomi)

Suco de Uva integral (3oomi)

Cerogas GOOml

Brahma
Original
Serra Malte
Heineken

Antarctica

(g Ulock

Stella (330m)
Malzbier (330mi)
Heineken 0% alcool (330mi)

Heineken (33omi)




Dry Martini (150mi

Aperol Spritz 4oomi)

Blood Mary (3o0mi)

Coquetel de Frutas sem Alcool (300ml)
Coquetel de Frutas com Alcool (300ml)
Gin Tonica (oomi)

Margarita (150mi

Pifna Colada (30omi)

Negroni (3o0mi)

Mojito (300mi)

Gin ténica - importado (4oomi)

Caipirinha (oomi)
Caipiske (300mi)
Caipirosca Nacional (frutas) (3oomi

Caipirosca Importada (frutas) (soomi

Grappa (50mi)
Martini (somi
Campari (somi)

Whisky Johnnie Walker
Red Label 8 anos (somi)

Whisky Johnnie Walker Black
Black Label 12 anos (somi)

Whisky Jack Daniels Tennesse (somi)

Take away

(as embalagens para “‘take away” tém
custo de R$ 3,00 ( trés reais), inclui a
embalagem e a sacola.)

PROCON DISQUE 151

CAMPINAS WWW.PROCON.CAMPINAS.SP.GOV.BR

E EXPRESSAMENTE PROBIDA A VENDA BEBIDAS ALCQCLICAS PARA MENORES DE 18 ANOS
CONSUMIDOR, O ACESSO AS DEPENDENCIAS ONDE SAO PREPARADOS E ARMAZENADOS OS
ALIMENTOS E GARANTIDO POR LEI ! LEI 8.431 DE 17/1/1995
TAXA DE SERVIGCO OPCIONAL ! NAO ACEITAMOS CHEQUE

ACEITAMOS TODOS OS CARTOES DE CREDITO

VISA




APPLE MARTINI (150m)
Vodka, Xarope de macgé verde, Limao e Martini

CLERICOT soom)

Vinho branco, Cointreau, Abacaxi, Morango, Laranja e Soda

GIN FIRENZE (s00m)
Gin, Xarope de Tangerina, Limao, Agua Ténica e
Espuma de Gengibre

GIN MILANO (z00m)

Gin, Maracuja, Folhas de Manjericdo e Agua Ténica

GIN ROME (400m)

Gin, Cha (Infusdo de Morango) e Agua Ténica

GIN SICILIA (z00m)

Gin, Rodelas de Laranja e Red Bull tropical

GIN VENEZIA (s00m)
(}in, Xarope de maca verde, Liméo, Folhas de Hortela e
Agua Ténica

GIN VERONA (400m)

Gin, Limao, Xarope de Morango, Pitaya e Agua Ténica

MOSCOW MULE @oom

Vodka, Xarope de Gengibre, Limao, Angustura,
Soda e Espuma de Gengibre

SANGRIA ©oom)

Vinho Tinto, Cointreau, Macé, Abacaxi, Laranja e Soda

SODA ITALIANA (z00m)
Xarope, Agua com gas e Limao
(sabores: maca verde, gengibre, cranberry ou tangerina
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